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主な
生産地

　

茨
城
県
が
誇
る
銘
柄
牛
「
常
陸
牛
」
は
、
指

定
生
産
者
の
磨
か
れ
た
飼
育
管
理
技
術
と
厳
選
さ

れ
た
飼
料
に
よ
り
じ
っ
く
り
育
て
ら
れ
た
黒
毛
和

牛
の
中
か
ら
、
牛
枝
肉
取
引
規
格
「
Ｂ
ー
４
等
級

以
上
」
に
格
付
け
さ
れ
た
最
高
級
ブ
ラ
ン
ド
で
す
。

茨
城
県
の
肉
用
牛
の
ル
ー
ツ
は
１
８
３
２
年
に
遡

り
、
水
戸
藩
の
徳
川
斉
昭
公
が
現
在
の
水
戸
市

内
に
桜
野
牧
を
設
け
、
そ
こ
で
黒
牛
を
飼
育
し
た

と
い
う
と
こ
ろ
か
ら
始
ま
り
ま
す
。
時
代
を
重
ね

る
と
共
に
生
産
者
も
精
進
と
努
力
を
重
ね
、
品
質

の
高
い
黒
毛
和
牛
が
生
産
さ
れ
る
よ
う
に
な
り
、

１
９
７
６
年
に
「
常
陸
牛
」
が
誕
生
し
ま
し
た
。

近
年
で
は
、
ア
メ
リ
カ
や
東
南
ア
ジ
ア
方
面
の
高

級
ホ
テ
ル
や
高
級
日
本
料
理
店
等
へ
輸
出
が
始
ま

り
、
常
陸
牛
の
肉
質
は
、
日
本
国
内
の
み
な
ら
ず
、

海
外
で
も
高
く
評
価
さ
れ
、
ど
な
た
で
も
そ
の
お

い
し
さ
に
ご
満
足
い
た
だ
け
ま
す
。

　
牛
が
若
い
う
ち
は
、
健
康
で
し
っ
か
り
と
し
た

骨
格
と
な
る
よ
う
自
然
に
近
い
環
境
で
育
て
ら
れ
、

ミ
ネ
ラ
ル
豊
富
な
飼
料
や
良
質
な
乾
牧
草
と
稲
わ

ら
を
充
分
食
べ
さ
せ
ま
す
。
牛
が
大
き
く
な
っ
て

き
た
ら
き
め
細
か
な
管
理
が
で
き
る
よ
う
に
牛
舎

で
毎
日
し
っ
か
り
目
を
配
っ
て
じ
っ
く
り
と
飼
育
し

ま
す
。
こ
う
す
る
こ
と
で
良
質
な
筋
肉
と
脂
肪
が

つ
く
ら
れ
、
き
め
細
か
く
柔
ら
か
な
肉
質
で
、
見

た
目
に
も
美
し
く
風
味
豊
か
な
お
い
し
い
「
霜
降

り
肉
」
と
な
り
ま
す
。

　
リ
ブ
ロ
ー
ス
・
サ
ー
ロ
イ
ン
・
ヒ
レ
・
ラ
ン
プ
は
、

赤
身
に
程
良
く
脂
身
の
入
っ
た
柔
ら
か
い
霜
降
り

で
す
。
他
の
肩
ロ
ー
ス
・
モ
モ
は
、
サ
ー
ロ
イ
ン
・

ヒ
レ
よ
り
多
少
硬
め
で
す
が
、
薄
切
り
に
し
て
、

焼
肉
や
す
き
焼
き
に
向
い
て
い
ま
す
。
ま
た
、
外

モ
モ
・
す
ね
・
ば
ら
肉
は
煮
込
料
理
に
適
し
て
い

ま
す
。
肉
の
部
位
に
よ
っ
て
特
長
が
異
な
り
ま
す

の
で
、
料
理
に
合
っ
た
部
位
を
選
び
、
常
陸
牛
の

お
い
し
さ
を
ご
堪
能
く
だ
さ
い
。

❶
黒
毛
和
牛
の
中
で
も
歩
留
等
級
A
、
B
の

肉
質
等
級
４
と
５
の
一
級
品

❷
上
質
の
理
由
は
、
厳
選
さ
れ
た
飼
料
と

こ
だ
わ
り
の
飼
育
方
法

❸
目
に
美
し
く
、
食
べ
て
お
い
し
い
、

極
上
霜
降
り
肉

黒
毛
和
牛
の
最
高
級
ブ
ラ
ン
ド

常ひ

た

ち陸
牛ぎ

ゅ

う

県
内
全
域

快
適
な
飼
育
環
境
が
生
み
だ
す

極
上
の
霜
降
り
牛
肉
。

茨
城
県
を
代
表
す
る
歴
史
あ
る
和
牛
。

　さらなる高みを目指し、「おいしさ」を追求する生産者の
たゆまぬ努力と探求心によって、2023年８月に最高峰の
ブランド和牛「常陸牛 煌」が誕生しました。
　風味や口溶けの良さに影響する「オレイン酸」や、口当
たりの良さに影響する「小ザシ」の入り具合など、和牛の
おいしさに着目した全国初の基準で厳選しています。なめ
らかな舌触りと柔らかい食感に加え、和牛ならではの旨み
や芳醇な香りが口いっぱいに広がり、極上のおいしさを実
感できます。

1　茨城生まれ茨城育ち
2　月齢：30 か月以上
3　歩留等級：A 等級のみ
4　オレイン酸比率：55％以上
5　小ザシ指数：110 以上

常陸牛 煌（きらめき）

「常陸牛 煌」ブランド基準
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