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笠
間
焼
や
笠
間
稲
荷
神
社
な
ど
で
全
国
的
に
名
を

広
め
、
風
情
漂
う
町
並
み
か
ら
「
関
東
の
小
京
都
」

と
も
い
わ
れ
る
笠
間
市
。
全
国
第
１
位
の
生
産
量
を

誇
り
、
茨
城
県
の
中
で
も
代
表
的
な
栗
の
産
地
と
し

て
知
ら
れ
て
い
ま
す
。
盆
地
特
有
の
昼
夜
の
寒
暖
差

の
あ
る
気
候
や
、
花
崗
岩
質
の
土
壌
や
黒
土
を
多
く

含
む
土
壌
は
、
栗
の
栽
培
に
適
し
て
い
ま
す
。
茨
城

県
で
は
、
い
ま
か
ら
1
世
紀
以
上
前
の
明
治
末
期
に

本
格
的
に
栗
栽
培
が
は
じ
ま
り
ま
し
た
。
そ
の
頃
か

ら
現
在
に
至
る
ま
で
、
多
く
の
栗
栽
培
の
パ
イ
オ
ニ

ア
た
ち
が
栽
培
・
研
究
・
普
及
に
取
り
組
み
、
改
良

に
改
良
を
重
ね
て
き
ま
し
た
。
そ
の
完
成
形
と
も
い

え
る
の
が
「
笠
間
の
栗 

極
み
」
で
す
。

　
「
ど
ん
な
に
手
間
を
か
け
て
で
も
、
本
当
に
お
い
し

い
栗
を
作
り
た
い
」。
そ
ん
な
思
い
か
ら
、「
貯
蔵
栗
」

を
開
発
し
ま
し
た
。
こ
の
栗
の
特
長
は
、
０
℃
で
貯

蔵
し
て
い
る
こ
と
。
栗
に
“
冬
”
を
感
じ
さ
せ
る
こ

と
で
、
栗
内
部
の
で
ん
ぷ
ん
質
が
糖
分
に
変
化
し
、

甘
み
が
ぐ
っ
と
増
し
ま
す
。
こ
の
貯
蔵
栗
を
ブ
ラ
ン

ド
化
す
る
べ
く
、
商
品
化
し
た
﹇
極
み
﹈
は
、
笠
間

の
栗
の
中
で
も
特
に
甘
く
て
香
り
高
い
「
丹
沢
」「
筑

波
」「
石
鎚
」「
岸
根
」
の
4
品
種
を
厳
選
し
た
も
の
。

３
L
以
上
の
大
粒
の
み
を
０
℃
の
室
内
で
1
ヶ
月
に

渡
っ
て
冷
蔵
熟
成
さ
せ
、
甘
み
を
極
限
ま
で
高
め
て

い
ま
す
。

　
品
種
別
に
重
量
選
別
方
式
で
選
果
を
行
い
、
品
質

の
均
一
化
を
図
っ
て
い
る
の
も
、
笠
間
の
栗
の
大
き

な
ポ
イ
ン
ト
で
す
。
甘
み
も
香
り
も
品
質
も
別
格
の

栗
。
ひ
と
口
食
べ
れ
ば
、
そ
の
違
い
が
わ
か
る
は
ず

で
す
。

天
・
土
・
人
が
育
む
、
究
極
の
栗

天
・
土
・
人
が
育
む
、
究
極
の
栗

笠
間
の
栗

笠
間
の
栗  

極
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極
み

（
丹
沢
・
筑
波
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石
鎚
・
岸
根
の
３
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上
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岸
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笠
間
市

A

❶
栗
づ
く
り
に
最
適
な

気
候
と
土
壌
で
栽
培

❷
栗
の
糖
分
を
最
大
限
に
引
き

出
す
冷
蔵
熟
成

❸
品
種
別
に
重
量
選
別
方
式
で

選
果
を
行
い
、
品
質
を
均
一
化

　
梨
や
メ
ロ
ン
、
り
ん
ご
な
ど
の
フ
ル
ー
ツ
は
品
種

別
に
販
売
さ
れ
、
購
入
す
る
側
も
品
種
を
基
準
に
し

て
選
ぶ
の
が
一
般
的
で
す
。
し
か
し
、
栗
は
、
い
ろ

い
ろ
な
品
種
が
混
ざ
っ
て
販
売
さ
れ
て
い
ま
す
。
一

体
ど
う
し
て
で
し
ょ
う
か
？
そ
の
理
由
は
、
栗
の
収

穫
方
法
に
あ
り
ま
す
。
一
般
的
に
栗
を
収
穫
す
る
際

は
、
イ
ガ
グ
リ
の
状
態
で
地
面
に
落
ち
た
も
の
を
収

穫
す
る
た
め
、
異
な
る
品
種
を
同
じ
畑
で
栽
培
し
て

い
る
と
混
ざ
っ
て
し
ま
う
の
で
す
。
そ
う
と
は
知
ら

ず
に
、
質
感
や
味
の
違
い
を
「
ア
タ
リ
」「
ハ
ズ
レ
」

と
思
っ
て
い
る
人
も
き
っ
と
多
い
こ
と
で
し
ょ
う
。
栗

に
は
品
種
に
よ
っ
て
「
ホ
ク
ホ
ク
系
」
も
あ
れ
ば
、「
な

め
ら
か
系
」
も
あ
り
、
光
沢
も
甘
み
も
さ
ま
ざ
ま
。

栗
ご
は
ん
に
適
し
た
も
の
も
あ
れ
ば
、
甘
露
煮
や
甘

納
豆
、
渋
皮
煮
に
適
し
た
も
の
も
あ
る
の
で
す
。
そ

の
点
、
笠
間
で
は
全
国
で
も
珍
し
い
栗
の
品
種
別
販

売
を
実
施
。
各
品
種
の
特
性
を
し
っ
か
り
理
解
す
れ

ば
、栗
料
理
の
レ
パ
ー
ト
リ
ー
も
グ
ッ
と
広
が
り
ま
す
。

極
上
の
甘
み
の
秘
密
は

“
冬
”
を
再
現
す
る
冷
蔵
熟
成
。

い
く
つ
も
の
時
代
を
超
え
、

磨
き
抜
か
れ
た
「
笠
間
の
栗
」。

笠
間
の
栗
の
品
種
別
販
売
。
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