
プレミアムクインシーメロンのフロート
Premium Quincy Melon Float from Ibaraki Prefecture

￥1,430

茨城県産



Kyobashi Sembikiya Parlor

プラス ￥440 でドリンク（コーヒー、紅茶、本日のフルーツティー）をお召し上がりいただけます。
※フルーツティーははちみつシロップ添えの為、1歳未満の乳児は摂取しないようにしてください。

写真は全てイメージです　価格は全て店内ご飲食として税込み（10%）になっております
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使用原材料マーク
Ingredients symbols All photographs are for illustrative purposes only. All prices include consumption tax.

Night
parfait

Melon

アルコールを
使用しております

メロンは古代から存在した歴史あるフルーツ
です。起源はインドとされ、中東やギリシャ、
ヨーロッパへと伝わり、やがて日本でも様々
な美味しい品種が誕生しました。今回は静岡
県産マスクメロンと茨城県産クインシーメロ
ンを使用して、メロンの歴史を旅するような
パフェをつくりました。
上層は2種のメロン、フランスのお酒ペルノと
ミントのグラニテにマスクメロンのかき氷
ソースをかけて。中層は、黒胡椒とスイカやフェ
タチーズ、ウイキョウやクローブなどでギリ
シャ・中東テイストに。下層はフルーティーな
クインシーメロン果肉ソルベ、香ばしく焼い
たメロンシードとカルダモンの効いたクル
フィでインドの香りを。上から順に食べ進め
ると時を遡るような構造になっています。

メロン紀行
￥3,190

別添のマスクメロン
かき氷ソースを
グラニテにかけて

お召し上がりください
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アルコールを
使用しております

メロン紀行

クインシーメロン
果肉ソルベ

スイカ

フェタチーズと
メロンミルクのアイスクリーム

はちみつクリーム

ロースト
メロンシード入りクルフィ

春巻きの皮

静岡県産マスクメロン

アイスケーキ

茨城県産クインシーメロン

スイカと黒胡椒のジュレ

シャンティ

ペルノと
ミントリキュールの
グラニテ

別添のマスクメロン
かき氷ソースを
グラニテにかけて

お召し上がりください

ウイキョウと
クローブのジャム

(ジェノワーズ・バニラアイス)



メロンが長い歴史を旅した地で

    出会ったもの、身近だったもの。

古代の文献ではメロンとスイカが曖昧であったり

同じように扱われていたこと。

ヨーロッパに渡るとルネサンスにより

甘いメロンが主流になっていったこと。

メロンの様々な記憶をパフェにしました。

薄赤字 が現代の日本とヨーロッパ、

空色字 がギリシャ・中東、

薄緑字 がインドを

イメージしたパーツになっております。


